
Croquetas cremosas de jamón ibérico ( 6 uds)  |  11.50€
Creamy Iberian ham croquettes (6 pcs)
Gluten , lácteos y huevo 

Patatas bravas con nuestra salsa picante  |  9.50€
“Patatas Bravas” with our homemade spicy sauce
Mostaza y huevo 

Alitas de pollo crujientes y picantes con salsa sweet chili | 11.50€
Crispy and spicy chicken wings with sweet chili sauce
Gluten y soja 

Gyozas de gambas y jengibre con salsa ponzu  y wakame (4 unid).  |  12.50€
Shrimp and ginger gyozas with ponzu sauce and wakame (4 units)
Gluten , soja , sésamo , huevo , pescado 

Tacos de tataki de atún marinado en cítricos, mayonesa de ají amarillo y guacamole  (2 uds) | 12.50€
Citrus-marinated Tuna tataki tacos with yellow chili mayonnaise and guacamole (2 pcs)  
Pescado, huevo, sésamo y soja 

Calamares a la andaluza con alioli de kimchee  | 15.50€
Andalusian squid with kimchi aioli
Gluten , huevo , moluscos , soja y pescado 

Gambas al ajillo con pan de mantequilla de hierbas  | 16.90€
Garlic prawns with herb butter bread
Moluscos y gluten 

Tabla de Jamón ibérico cortado a cuchillo con pan cristal y tomate de ramallet   | 24.00€
Iberian ham with crystal bread and ramallet tomato 
Gluten 

Pimientos de padrón con sal Maldon   | 9.60€
Padrón peppers with Maldon salt
Vegetariano 

Nachos gratinados con queso, guacamole, crema agria y pico de gallo   | 12.50€
Tortilla chips with cheese, guacamole, sour cream, and tomatoes tartar
Lácteos

Pan cristal con tomate de ramallet mallorquín  |  4.50€
Crystal bread with Mallorcan ramallet tomato
Gluten y vegetariano 

Pan y alioli   |  3.50€
Bread and aioli 
Gluten y huevo

PAN

Ensalada burrata con pesto de pistacho y albahaca, tomates confitados y aguacate  |  16.80€
Burrata salad with pistachio and basil pesto, candied tomatoes and avocado
Frutos secos y lácteos 

Ensalada César con nuestra salsa original, parmesano, anchoas, croutons de hierbas, tomate 
cherry, bacon y pollo al grill   |  16.80€
Caesar salad with our original sauce, parmesan, anchovies, herb croutons, cherry tomatos, bacon 
and grilled chicken
Gluten , lácteos y pescado 

Ensalada de bogavante con sorbete de mango , aguacate y fresas   |  26.50€
Lobster salad with mango sorbet, avocado and strawberries
Crustáceos y lácteos 

ENSAlADAS

      

TAPAS

Pad Thai wok con fideos de arroz, verduras, huevo, 
cacahuetes y salsa de soja con tamarindo 
Pad Thai wok with rice noodles, vegetables, egg, peanuts, 
and tamarind soy sauce
Gluten , pescado, sésamo , huevo , frutos de cáscara y moluscos 

WOKS

Suprema de pollo tikka masala con verduras salteadas y arroz basmati  |17.50€
Grilled free-range chicken tikka masala with sauteed vegetables and basmati rice
Frutos de cáscara , lácteos y sésamo

Carrillera de ternera black Angus con boniato asado y parmesano   |  22.00€
Black Angus beef cheek with roasted sweet potato and parmesan
Lácteos

Milanesa de ternera con patatas y huevo frito  |  18.50€
Veal Milanese with fries and fried egg
Gluten y huevo

Entrecot de vaca vieja ( 300 gr ) con patatas y pimientos de Padrón  |  26.50€
Aged entrecote (300 gr) with fried potatoes and Padrón peppers

Hamburguesa de vaca premium con cebolla caramelizada, queso chedar, 
salsa burger, rúcula, tomate y pepinillos con patatas fritas   |  19.50€
Premium beef burger with caramelized onion, cheddar cheese, burger sauce, rukula salad, tomato and pickles with fries
Gluten , lácteos, mostaza y apio

🌱    Hamburguesa vegana con rúcula, tomate y patatas fritas  |  18.50€
       Vegan burger with arugula, tomato and fries
        Gluten y lácteos 

CARNES

Dorada  a la espalda con ensalada de aguacate   |  21.50€
Sea bream with avocado salad
Mostaza , huevo y pescado

Salmon teriyaki con arroz basmati y verduras al wok   |  22.50€
Teriyaki salmon with basmati rice and wok-fried vegetables
Pescado, gluten , soja y sésamo 

Pulpo a la brasa con patata panadera y mojo verde  |  24.90€
Grilled octopus with cooked potato and green mojo 
(cilantro and garlic sauce)
Moluscos

PEsCADOS

Arroz de sushi, wakame, aguacate, mango, jengibre encurtido, 
edamame, pepino encurtido y aderezo japonés
Sushi rice, wakame, avocado, mango, pickled ginger, edamame, 
pickled cucumber and Japanese dressing
Soja , sesamo y pescado 

POKE BOWLS
• Vegano  Vegan |  14.50€
• Pollo Chicken    |  17.50€
• Atún Tuna         |  18.50€

• Vegetariano        |  14.50€
• Gambas Prawns  |  16.50€
• Solomillo  Sirloin|  17.50€

Macarrones “napoli” con tomate y 
queso parmesano  | 8.50€
Napoli macaroni with tomato and 
Parmesan cheese
Gluten y lácteos  

Nuggets de pollo con patatas fritas
7.50€
Chicken nuggets with fries
Gluten y huevo

NIños

Margarita  | 12.90€
Tomate , mozzarella y orégano
Tomato, mozzarella and oregano
Gluten , vegetariana 🌱 y lácteos  

Caprese  | 14.90€
Mozzarella de búfala, tomate, pesto, rúcula y crema de balsámico 
Buffalo mozzarella, tomato, pesto, arugula and balsamic cream
Gluten , vegetariana 🌱 y lácteos

Diavola  | 14.90€
Tomate, mozzarella, pepperoni picante y jalapeños
Tomato, mozzarella, spicy pepperoni and jalapeños
Gluten y lácteos 

PINSAs

Tarta de queso parmesano con cremoso de pistacho y chocolate blanco   |  6.50€
Parmesan cheesecake with creamy pistachio and white chocolate
Gluten, frutos secos, leche y huevo 

Panna cotta de mango con leche de coco  |  6.50€
Mango panna cotta with coconut milk
Lácteos

Mousse de chocolate  |  6.50€
Chocolate mousse
Gluten y lácteos

POsTRES

Helados  Ice cream   |  4.50€ 

Chocolate con virutas Chocolate with flakes

Frambuesa silvestre Wild strawberry

Pistacho esmeralda Emerald pistachio

Vainilla mexicana Mexican vanilla 
Caramelo salado Salted caramel

13:00pm a 00:00am
Abierto todos los días

Open every day

OPENING HOURS

lagitanalolaa


